Menu degustazione

Piccolo benvenuto

% % *k

Tartar von roten Garnelen aus Mazara del Vallo mit Avocadocreme und
Passionsfrucht-Vinaigrette

(2024, Sauvignon Blanc, Puiatti, Friaul)

L

Hausgemachte Tortelli gefiillt mit Kiirbis und Ricotta,
mit Gorganzola-Fondue in Butteressenz

(2024, Grecanico, Sibiliana, Sizilien)

b

Rosa gebratenes Thunfischfilet mit Sesamkruste und getrockneter-
Tomatenvinaigrette, auf Kartoffelpiiree und Schalotten-Bohnensalat

(2024, Vermenino Gamal, Camilgliano, Toskana)
oder

Gegrilltes Rinderfilet mit Bratkartoffeln, frischen Artischocken
in griiner Pfeffer Sofie

(2022, Birillo, Tenuta Marsiliana, Toskana)
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Lauwarm servierte Pastiera napoletana mit Basilikum-Zitronensorbet

(2024, Moscato D Asti, Olim bauda, Piemont)

Menu € 75 (mit Weinbegleitung € 105)

Buon Appetito :)

s Lieber Gast! Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriiglichkeiten auslosen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. “



