Menu degustazione

Piccolo benvenuto
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Lauwarmer Meeresfriichtesalat, bestehend aus Oktopus, Garnelen und Sepien
mit Sellerie und Kartoffelwiirfel

2024, Sauvignon Blanc, Puiatti, Friaul

L

Hausgemachte Tortelli gefiillt mit getrockneten Tomaten und Frischkdse
auf Tomatenfondue

2024, Grecanico, Sibiliana, Sizilien
S
Wildlachs aus dem Ofen mit Butterspinat und Gemiise auf Hollandaiseschaum
2024, Gavi, Olim Bauda, Piemont
oder

Rinder-Entrecote mit Cardoncelli-Pilzen auf Knollselleriepiiree und Rotweinsofie
2016, Oltre me Susumaniello, Tenute Rubino, Apulien

fkk

Ricotta-Tortchen mit frischen Pflaumen in Waldfriichtecreme

Moscato d Asti, Olim Bauda, Piemont

Menu €75

Mit Weinbegleitung € 105

s Lieber Gast! Informationen iiber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertriiglichkeiten auslosen
konnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterinnen. “



