La carta del giorno

Antipasti

Gegrillte Jakobsmuscheln mit fregola sarda und Gemiise in Fischfond

23,50

Brokkoliflan auf Ricotta-Zitronencreme mit gerosteten Mandeln

21,50
Marinierte Kalbsbrust auf Parmesancreme mit leicht pikantem Pak-Choi

21,50

Paste

Orecchiette mit Knurrhahnragout und Erbsen

21,50

Hausgemachte Tortelli gefiillt mit getrockneten Tomaten und Frischkiise
in Tomatenfondue

22,50
Tagliolini mit schwarzem Triiffel
24,50
Kartoffelgnocchi mit Ochsenschwanzragout und Liebstiockel

21,50



Pesci

Gegrillter Steinbutt (fiir zwei Personen) mit Bratkartoffeln und Spinat

p.P. 43,50
Schattenfisch in bagna cauda (Sardellen-Koblauchsofe)
mit gemischtem Gemiise

39,50

Carni

Brasato vom Rind auf Petersilienwurzelpiiree mit Wildbrokkoli in Rotweinsofie

41,50

Kaninchenkeule gefiillt mit Steinpilzen, dazu Polenta und Pfifferlinge

39,50



